[.G.T BIANCO TOSCANA

UVAGGIO:
Uvaggi a bacca bianca: Chardonnay e
Trebbiano Toscano

ALTITUDINE VIGNETI
300 — 400 mt. s.I.m
ESPOSIZIONE VIGNETI
Varie

TERRENO

Franco limoso
DENSITA’ D’IMPIANTO
Mediamente 6000 piante per Ha.
GRADAZIONE

12,00 % Vol.

FORMATI

0,75 cl

MATURAZIONE: La maturazione avviene in ToscANA

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIFICA

. . . . - BIANCO |
contenitori di acciaio — s

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Vino fresco di sapore tipicamente varietale, di
colore giallo paglierino con riflessi dorati. Aromi e profumi delicati, di
corpo giustamente equilibrato, aromatico, caratteristico e fine. Si consiglia

di servirlo in secchiello con ghiaccio, temperatura non superiore 6-8° C.
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